
Mag het ietsje meer
BARBECUE zijn?

VLEES VOOR DE ÉCHTE LIEFHEBBER 
‘MET EEN VLEUGJE JONGMANS’

Pakket 
BBQ MEDIUM
• Sparerib +/-   800 gram 
• Pork belly burn ends +/-   750 gram 
• Roast beef +/-   600 gram 
• Entrecote (2 stuks) +/-   600 gram

Pakket 
BBQ LARGE
• Sparerib +/-   800 gram 
• Ribeye                                 +/-   400 gram 
• Procureur +/- 1250 gram 
• Picanha +/-   750 gram 
• Entrecote (2 stuks) +/-   600 gram 
• Zalmmoot (2 stuks) +/-   400 gram 
• Tomahawk +/- 1200 gram

Pakket 
BBQ EXTRA LARGE
• Pork belly burn ends    750 gram 
• Ribeye    400 gram 
• Buikspek met zwoerd  750 gram 
• Roast beef (2 stuks)  1200 gram 
• Entrecote (2 stuks)   600 gram 
• Picanha   750 gram 
• Zalmoot (2 stuks)   400 gram 
• Tomahawk 1200 gram 
• Cote de boeuf  600 gram 
• Procureur  1250 gram 
• Sparerib  800 gram

VLEES VOOR DE ÉCHTE LIEFHEBBER

Sappige spareribs of een imposante côte de boeuf? 
Heerlijk, zo’n groot stuk vlees op de BBQ. Vraag ons 
naar een passend bereidingsadvies.

• Ribeye 200 - 400 - 1000 gram 
• Picanha 200 - 750 -1500 gram
• T-bone steak 750 gram 
• Côte de boeuf 1000 á 1500 gram  
• Tomahawk 1000 á 1500 gram 
• Shortrib 2000 á 3000 gram
• Bavette steak (naturel of gekruid) 175 gram 
• Bavette steak (heel) 650 gram 
• Diamanthaas (heel) 700 gram 
• Entrecote gesneden 
• Entrecote aan het stuk
• Buikspek 750 gram 
• Pork belly burn ends 705 gram 
• Lamskoteletten (naturel of gekruid) 4 stuks 
• Lamsrack (naturel of gekruid) aan het stuk 
• Lamsfilet (naturel of gekruid) 200 gram
• Procureur voor pulled pork 1250 gram 
• Boerenkarbonades (naturel of gekruid) 200 gram 
• Sparerib vers (naturel) 800 gram 
• Sparerib (gegaard) 600 á 700 gram 
• Angus burger per stuk  
• Big mama burger per stuk
• Hele kip (voor op bierblik) per stuk  

VOOR DE VIS LIEFHEBBER 

• Zalmmoot                                                    per stuk 
• Garnalenspies                                              per stuk 
• Botervis                                                        per stuk

Diverse
• Bord/bestek/servet pp.     1.50
• Briketten (2.5 kg)                 7.95
• Houtskool (2.5 kg)                 7.95
• Houtskool (10 kg)   24.95
• Aanmaakkrullen(400 gram)        5.95 
• Gas voor kleine barbecue  25.00
• Gas voor barbecue wagen  30.00
• Briketten voor kolen barbecue (10 kg) 19.95

SCHOONMAAKKOSTEN
Brengt u de barbecue schoon  terug? 
Dan rekenen wij geen schoonmaakkosten. 
anders:
• Kleine barbecue       15.00
• Barbecue wagen        35.00

‘Echt je proeft het  verschil!!’
Winnaar lekkerste bal gehakt van 
Nederland 2019, 2022 & 2024

Sparerib trophy 2022
3de plaats van Nederland
lekkerste van West Brabant
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Check de 
KERNTEMPERATUUR!

RUND 
 rood 48°C | rosé 55°C | gaar 70°C

KALF 
 rosé 55°C | gaar 70°C 

VARKEN 
 rosé 60°C | gaar 70°C

KIP 
 gaar 75°C

LAM 
 rosé 55°C | gaar 70°C

Pakket 
POPULAIR
• Kipsaté 
• Gemarineerde speklap 
• Barbecue worst (naturel/kaas) 
• Hamburger 
• Gekruide kipfilet

Pakket  
SPIESEN
• Diamanthaasspies 
• Varkenshaasspies 
• Shaslick 
• Italiaanse spies 
• Kiphaasspies

Pakket 
DELUXE
• Kipsaté 
• Angus burger 
• Diamanthaasspies/ shaslick 
• gekruide kipfilet/ sparerib 
• Bavettesteak/ BBQ griller

Pakket  
STOER
• 1/2 sparerib 
• Ribeye 
• Angus burger 
• Kiphaas-op-stok 
• Bavettesteak

Pakket 
VLEES/VIS
• Kipsaté 
• Zalmmoot 
• Hamburger/ gekruide kipfilet 
• Garnalen spies 
• Sparerib/ barbecue biefstuk

Pakket 
CLUB
• Kipsaté
• BBQ Spies gesorteerd
• gekruide kipfilet/Speklapje 
  gemarineerd
• Hamburger/Barbecueworstje 
• Sparerib/ Filetlapje gemarineerd

• huzarensalade met rundvlees

• Kartoffelsalade met spekjes
• Pasta salade met kip
• Frisse rauwkost salades
• Huisgemaakte satésaus
• Barbecuesaus sweet/chilli
• Huisgemaakte knoflooksaus
• Romige cocktailsaus
• Vers afgebakken stokbrood 
   (naturel & gekruid)
• Huisgemaakte kruidenboter
• Gratis gebruik barbecue
   (excl. kolen of gas)
• Barbecueset + servetten
• Borden & bestek

Pakket 
KIDS
• Hamburger 
• Barbecue worst (naturel/kaas) 
• kinderspies

Pakket  
VEGA
• groenteburger 
• hamburger 
• fakkelbrood 
• shaslick

TOP 10 VAN NEDERLAND

MAAK JE BBQ COMPLEET
Maak de barbecue helemaal compleet met onze 
aanvullende producten.

Pakket 
COMPLEET
• Huzarensalade met rundvlees
• Kartoffelsalade met spekjes
• Pasta salade met kip
• Frisse rauwkost salades
• Vers afgebakken stokbrood 
  (naturel & gekruid)
• Huisgemaakte kruidenboter
• Gratis gebruik barbecue
  (excl. kolen of gas)
• Barbecueset + servetten
• Borden & bestek
• Huisgemaakte satésaus
• Barbecuesaus sweet/chilli
• Huisgemaakte knoflooksaus
• Romige cocktailsaus

Wil je het feestje écht 
compleet hebben? 
Dan kun je jouw wijn/bier/drank/fris halen 
bij Slijterij de Flessenfabriek in Klundert. Ook 
voor grote feesten en partijen! Neem je bij ons 
beiden af, dan krijg je zowel bij ons als bij de 
Flessenfabriek 5% korting op je gehele bestelling! 

Zo maak je het jezelf makkelijker & voordeliger.
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